SAUVIGNON BLANC

¢ Origem: Palmira, San Martin.
eVariedade: Sauvignon Blanc 100%.

e Conducao: Parreira.

eVinificacao: Para a vinificacao do vinho Sauvig-
non Blanc, os cachos sao desengacados e pren-
sados para obter o mosto flor para fazer a
clarificacao para menos de 100 NTU, antes da
fermentacao. A fermentacao se faz a menos de
15 graus para assim preservar 0s aromas
primarios e secundarios.

eAlcool: 12.8% v/v.

NOTAS DE DEGUSTACAO:

eCor: Amarelo com reflexos esverdeados, limpi-
do e brilhante.

eAroma: Vinho fresco que apresenta aromas de
frutas citricas como grapefruit, lima e sutis notas
de maca verde, capim recém cortado e arruda.
eSabor: De corpo médio com um final longo.
Trata-se de um vinho elegante e complexo com
uma acidez marcada porem equilibrada que

Ihe da frescura.

Recomendamos consumir o vinho a uma tempe-
ratura entre 9°e 13° C
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