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PINOT NOIR

¢ Origem: Vistalba, Lujan de Cuyo.
eVariedade: Pinot Noir 100%.

e Amadurecimiento: 8 meses em barrica de carvalho
francés de segundo uso.

e|dade do vinhedo: 12 anos.

e Conducao: espaldeira, cordao bilateral esporonado.
¢ Vinificacao: Tradicional com uma maceracao
pré-fermentativa de 48 horas a frio. A fermentacao
é feita a 25 graus e com trés remontagens didrias.

e Alcool: 14% v/v.

NOTAS DE DEGUSTACAO:

e Cor: Vermelha com reflexos furta-cor.

e Aroma: Vinho de aroma fino, delicado, relembran-
do uma bonita e discreta fruta, com notas de baunil-
ha que provem do contato com o carvalho. Com a
aeracao aparecem toques de frutas como por exem-
plo, ameixa vermelha e cereja preta precedidos de
um suave aroma de alcacuz.

e Sabor: Este vinho tem uma 6tima entrada na boca
com sabor de fruta madura. Percebe-se um equili-
brio entre o alcool e a acidez que lhe da frescura.
Trata-se de um vinho cheio de elegancia.

Recomendamos consumir o vinho a uma temperatu-
ra entre 15°e 16° C.
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