EXPRESARTE BLEND DE
MALBEC

e Origem: Los Arboles - Rivadavia, Coquimbito -
Maipu y Ugarteche - Lujan de Cuyo.
e Variedade: Blend de Malbec 100%.

e Amadurecimento: 12 meses em carvalho fran-
cés.
e Teor alcodlico: 13,7% v/v.

NOTAS DE DEGUSTACAO:

eCor: Vermelho rubi com reflexos alaranjados
pelo tempo de armazenamento na garrafa, visan-
do a maturacao e a evolucao do vinho.

e Aroma: De alta intensidade, com aromas com-
plexos e maduros como frutas vermelhas e
pretas, fruta passa e um toque de notas herba-
ceas e terrosas proprias de sua prolongada passa-
gem por barricas e armazenamento em garrafa.

e Sabor: O vinho tem uma entrada amavel. No
meio da boca ressaltam aromas de frutas madu-
ras, vermelhas e pretas. De grande intensidade
com uma estrutura média alta. Percebe-se volu-
mem e sedosidade na boca. Existe um equilibrio
entre o alcool, a acidez e os taninos. E um

vinho de persisténcia média, complexo e elegante
com um final frutado.

Recomendamos consumir o vinho a uma tempe-
ratura entre 16° e 18° C.
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