EXPRESARTE BLEND DE
MALBEC

e Origen: Los Arboles - Rivadavia, Coquimbito -
Maipu y Ugarteche - Lujan de Cuyo.
e Variedad: Blend de Malbec 100%.

e Crianza: 12 meses en roble francés.
e Alcohol: 13,7% v/v.

NOTAS DE DEGUSTACION:

¢ Vista: De color rojo granate con destellos ana-
ranjados por el tiempo de estiba en botella, bus-
cando la maduracién y evolucién del vino.

e Nariz: De intensidad aromatica elevada con
aromas complejos y maduros tales como fruta
roja y negra, fruta pasa y un dejo de notas herba-
les y terrozas propias de su prolongado paso por
barrica y estiba en botella

e Boca: Tiene una entrada amable. Hacia el
medio de boca resaltan aromas a fruta rojay
negra madura. Es de gran intensidad con una es-
tructura media alta. Se percibe voliumen y sedo-
sidad en boca. Hay un equilibrio entre el alcohol,
la acidez y los taninos. Es de persistencia media,
complejo y elegante con un final frutado.

Recomendamos consumirlo a una temperatura
entre 16°y 18° C.
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