MENDOZA. ARG

TEMPRANILLO

¢ Origen: Montecaseros, San Martin.
e Variedad: Tempranillo 100%.

e Crianza: 12 meses en Roble Francés 50% y Roble
Americano 50%.

e Edad del vinedo: 41 anos.

e Tipo de suelo: Franco arenoso. El material vegetal
es 100% clon 1647, ofrece unos caldos de altisima
calidad.

e Alcohdl: 13,1% v/v.

NOTAS DE DEGUSTACION:

e Vista: Buen brillo, con tonos terracotas debido a
su paso por madera.

e Nariz: Notas a frutos rojos maduros, tonos a
vainilla, con una elegante intensidad aromatica
bien marcada de frutos secos.

También se perciben notas a café, tabacoy
grosellas.

e Boca: Franco con una textura aterciopelada. Rica
en taninos, amable y sabroso en boca.

Con sabor a chocolate, vainilla, eucalipto, fresas,
moras y otras notas silvestres.

Recomendamos consumirlo a una temperatura
entre 15°C Y 16 °C.



