PINOT

MENDOZA. AR

PINOT NOIR

¢ Origen: Valle de Uco, mas precisamente en el
limite entre la zona de la arboleda y el cordén del
plata.

e Variedad: Pinot Noir 100%.

e Crianza: 12 meses en Roble Francés 50% y
Roble Americano 50%.

e Edad del vinedo: 12 anos.

e Suelo: Mezcla de arcillay granito. El material
vegetal es 100% clon 777, que entrega vinos mas
profundos y estructurados.

Alcohdl: 13,5% v/v.

NOTAS DE DEGUSTACION:

e Vista: Destellos violetas y tonos naranjas, con
buen brillo e intensidad.

e Nariz: Intensidad aromatica bien marcada de
frutos maduros (cassis, fresa, violeta, cuero y
regaliz).

e Boca: Se pueden percibir los taninos maduros y
bien ensamblados.

Acidez amalgamada con un final largo y claro.
De cuerpo medio con taninos que favorecen una
muy buena estructura.

Final limpio y agradable. Se identifica su
percepcion olfativa, reflejando la solidez de su
vivaz estructura.

Recomendamos consumirlo a una temperatura
entre 15°C Y 16 °C.
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