CONFIDENCIAL ESPUMANTE
EXTRA BRUT

¢ Origen: Regién Centro Este de Mendoza
(Chardonnay) y Valle de Uco (Pinot Noir).
eVariedad: Chardonnay 80% y Pinot Noir
20%.

e Azucar: 10 gr/I.
e Graduacion alcohdlica: 11.5%.

NOTAS DE DEGUSTACION:

eVista: De color salmén.

eNariz: Aromas atostado y levaduras que se
combinan con manzanas verdes y una sutil
nota a frutas tropicales maduras.

eBoca: Se destacan sabores a mantecay pan
tostado con un final elegante y persistente.
Su acidez aporta una nota de elegancia junto
al collar de burbujas.

Recomendamos consumirlo a una
temperaturaentre 6°y 8°C.




