CONFIDENCIAL ESPUMANTE
BRUT NATURE

¢ Origem: Sudeste do rio Mendoza, Ugarteche
(Chardonnay) e Valle de Uco (Pinot Noir).
eVariedade: Chardonnay 90% e Pinot Noir
10%.

e Aclcar Residual: 6 gr/I.

e Acidez: 3 g/l.

eTeor alcodlico: 11.9%.

e Amadurecimento: fermentacao alcodlicaem
cubas de aco inoxidavel sob temperaturas
baixas (14°C), com repouso de trés meses
sobre borras.

NOTAS DE DEGUSTACAO:

e Cor: Amarelo dourado com uma espuma fina
e persistente.

e Aroma: Perfume delicado e intenso.
Destacam-se notas frescas de péra, maca e
frutos citricos combinados com pao torrado.
eSabor: Apresenta-se equilibrado e agradavel.

Recomendamos consumir o espumante a una
temperaturaentre 6°e 8°C.




