DESTERRADO

Un vino de

DESTERRADO DESTINO

e Origem: Gualtallary, Tupungato (Malbec e
Cabernet Sauvignon), Montecaseros, San
Martin (Merlot) e Agrelo, Lujan de Cuyo
(Bonarda).

eVariedade: Malbec 50%, Bonarda 16.5%,
Merlot 16.5% e Cabernet Sauvignon 16.5%.

e Amadurecimento: 12 meses em barrica de
carvalho francés e americano.

e Teor alcodlico: 13.9%.

e Tempo de guarda: 8 a 10 anos.

NOTAS DE DEGUSTACAO:

e Cor: Intenso, limpido, com bom brilho,
reflexos violeta e tons alaranjados.
¢ Aroma: Intensidade aromatica bem marcada,
de frutos maduros, cacau, baunilha e toques
e de especiarias.
5 do h} eSabor: Percebem-se taninos maduros bem
combinados e una acidez também combinada
com um final longo e claro.

Recomendamos consumir o vinho una
temperatura entre 14°e 18° C.




